
 SPARKLING WINE  &  CIDRE   LINE UP
【スパークリングワイン】 【シードル】

アルカンヴィーニュ 巨峰スパークリング 2016

東御、上田など近隣の巨峰を原

料として使用。ベリーやイチゴ

の赤い果実がやわらかく香る、

やさしい色合いのロゼスパーク

リングです。微発泡。酸味もや

さしく、お花見や乾杯などのシー

ンにどうぞ。

・定価（税込） 3,600 円

アルカンヴィーニュ シャルドネスパークリング 2016

レモンやグレーフルーツなどの

柑橘系のフレッシュな香りに加

えて、メロンや桃、瓶内発酵に

より生じるトーストのような香

ばしいフレーバーも感じられま

す。クリーンでバランスの良い

味わいで、ほんのりと甘さも感

じるやさしい口当たりのスパー

クリングワインです。

・定価（税込） 3,600 円

アルカンヴィーニュ シードル 

東御市、上田市産のふじを使用。

本場、フランス・ブルターニュの

伝統的製法に倣い仕込みました。

味わいは辛口で、リンゴの爽やか

な風味や瓶内発酵による複雑な味

わいが特徴です。食前酒や食中酒

としてお楽しみいただけます。ア

ルコール度数はビールより若干高

めの 8％です。

瓶内二次発酵 ( 辛口 )。

・定価（税込） 1,600 円

アルカンヴィーニュ アプリコットシードル

上田市産の「ふじ」リンゴに、

千曲市の特産であるあんず ( ア

プリコット ) を加えて仕込んだ

シードルです。あんずの風味と

酸味により、爽快でしっかりと

した味わいのフレーバード・シー

ドルに仕上がりました ( 原料は

全て長野県産 )。

瓶内二次発酵 ( 辛口 )。

・定価（税込） 1,600 円

アルカンヴィーニュ ゆずシードル 

上田市産の「ふじ」リンゴに、

長野県の南に位置する天龍村の

特産であるゆずを加えて仕込ん

だシードルです。ゆずの爽やか

な香りが印象的なフレーバード・

シードルです ( 原料は全て長野

県産 )。

瓶内二次発酵 ( 辛口 )。

・定価（税込） 1,600 円

※シードルは発泡性のお酒です。高温を避け、
     冷暗所にて保管ください。

アルカンヴィーニュシードル さんきょうだい 

長野県生まれの 3品種、秋映の

酸味、シナノスイートの甘さと

ジューシーさ、シナノゴールド

のさわやかな風味を活かす比率

でブレンドし、3つの品種を合

せてシードルに仕上げました。

味わいは辛口で、リンゴの風味

が豊かに感じられるシードルで

す。

瓶内二次発酵 ( 辛口 )。

・定価（税込） 1,800 円


